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Comme une soupe de poissons de roche en gelée tremblotante,
une créme de légumes a olive noire.
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Effeuillé de cabillaud sur des jeunes légumes en barigoule,
brandade et ceuf de caille.
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Canette de Challans rétie en cocotte,
laitue braisée et farcie de gambas en matignon de légumes,
une sauce grenée.
Py I VEFBOIIY MEE LYADTLE
TBEDEEEYT A =3 LFa—LbDT 7Ly

Comté hors d’age et bouquet de jeunes pousses de salade,une huile de noix.
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Fines feuilles craquantes au chocolat
sur une créeme légére au praliné,
des brisures de noix de pécan caramélisées.
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Foie gras de canard en gelée d’épices,
purée de fenouil en gaufrette et julienne croquante de pomme et radis.
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Grosse langoustine et ravioli de fromage frais dans un bouillon,
une rotie de corail d’oursin.
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Dos de daurade rose, le ventre en tartare sur une creéme de courgette,
chapelure aux agrumes et aux épices, la peau croustillante.
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Filet d’agneau en rognonnade,
légumes primeurs sur une purée d’ail nouveau,
un jus a I’huile de poivron doux.

FEoO—gF—F Ho JDOEa—LIZEHHTXZOET

Quelques fromages frais et affinés de nos régions.
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Marinade de fraises a I’huile de citron,
une glace au thym sur un nid croustillant de betterave rouge.
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Tartelette soufflée au chocolat et coeur de caramel, un sorbet au lait.
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