


資料請求（無料）お問い合わせ   辻調理師専門学校・辻製菓専門学校 通信教育部 

〒545-0053  大阪市阿倍野区松崎町3-16-11  　　E-mai l  :  tsushin@tsuj i .ac. jp 

■ DVD1枚／月　　■ スクーリング（希望者のみ）
■ テキストノート１枚／月 

□ 受講概要   ■ いずれの講座も毎月2課ずつ受講します。
 ■ 年間講座は1年で修了。
 半年講座（和菓子技術講座）は半年で修了です。

※この講座で調理師免許、製菓衛生師受験資格は取得できません。

《 ホームページ 》  

www.tsujicho.com
辻調グループ校の通信教育講座ホームページ（パソコンのみ）にて

映像教材の一部をご覧いただけます！！

講 座 名 受講料 スクーリング入学金

6,000円西洋料理技術講座・日本料理技術講座・
中国料理技術講座・製菓技術講座・製パン技術講座

和菓子技術講座

144,000円

6,000円 72,000円

50,000円（5日間）

10,000円（1日）

※スクーリング費用は
　不参加の場合は、不要。  

※年間講座のスクーリング
　は春季・夏季の年2回実施。

□ 学費 ■ 辻調グループ校卒業生の方は、入学金6,000円が免除となります。

携帯電話からも
カンタンに
アクセス

＊和菓子技術講座ではテキストノートは
　分量ノートとなります。
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◆辻調理師専門学校
   別科 通信教育

　西洋料理技術講座
　日本料理技術講座
   中国料理技術講座
◆辻製菓専門学校
   別科  通信教育　

   製菓技術講座　
   製パン技術講座
   和菓子技術講座
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お求めはお近くの書店へ　柴田書店　〒113-8477 東京都文京区湯島3-26-9 イヤサカビル3・4F
 問合せ窓口　TEL03-5816-8282 　http://www.shibatashoten.co.jp ◆本広告の価格は2011年８月現在の税込の定価です
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日本料理、イタリア料理、フランス料理、中国料理、その他各国
料理の技術と情報を満載。カラー写真を豊富に使い、料理人
の方々が必要とする技術や食材にまつわる情報を、詳しくわかり
やすくお伝えします。新進気鋭の料理人や話題の食のトピックも
いち早く紹介。斯界の第一人者による強力連載も多数掲載。

激動する外食産業。勢いのある外食のあらゆる業種・業態を
徹底取材。強い企業の成長グラフ、売れる飲食店の経営デー
タを豊富な図表で紹介。最新の話題店舗や繁盛店、人気メニュ
ーの紹介から、業界トップへのインタビュー、経営コンサルタントの
執筆陣による連載、海外事情まで、生きた情報をお届けします。

都市ホテルからビジネスホテル、温泉・観光地旅館関係者必
読の経営誌。経営戦略、投資から、設備、料理、現場で働く
人の実務に関することまで、さまざまな情報を満載し、宿泊産
業を強力にバックアップします。最新の海外情報も毎月掲載。
The Cornell Hospitality Quarterly 誌と提携しています。

喫茶、製菓、製パンの各業界人、その分野に興味を持つ読者へ
向けた雑誌です。コーヒー、パン、ケーキ、デザート、デリといった
多岐にわたる特集を柱に、国内外の話題店を紹介。菓子の技術
や海外情報等の連載も充実。時代・流行の変化、ニーズを的確
に捉え、人気メニューや開業情報等、最新情報をお届けします。

毎月19日発売　定価1470円
Ａ４変型判　約 160頁

毎月20日発売　定価1470円
Ａ４変型判　約 170頁

毎月22日発売　定価2100円
Ａ４変型判　約 180頁　

柴田書店MOOK●［カフェ - スイーツ］

毎月5日発売　定価1365円
Ａ４変型判　約 180頁

『　　　　』通巻600号記念　
創刊号（復刻版）プレゼント企画

2011年12月31日までに『月刊食堂』の
定期購読をお申し込みいただくと、
もれなく『月刊食堂 創刊号（復刻版）』
をプレゼントいたします。

おかげさまで　　　　は
2011年8月号で通巻600号、
創刊50周年を迎えました

＊『月刊食堂 創刊号（復刻版）』がなくなり次第プレ
ゼント企画は終了となります。
◆詳しくは柴田書店ホームページ
または、柴田書店営業部へ（☎03-5816-8282）
◆お電話でのお申し込みは…富士山マガジンサー
ビス　0120-223-223（フリーダイヤル）へ

※デジタル版＋無料見本誌あります ※デジタル版は富士山マガジンサービスのみのお取り扱いです。
詳しくは柴田書店ホームページをご覧ください。

基礎からわかる製パン技術
エコール辻大阪 𠮷野精一著　AB判 248頁　定価4,830円（税込）
パンづくりから製パン科学まで、パンづくりに必要な専門知識を網羅。フランス、ドイツなどの伝統的なパンレシピから、あん
ぱんやカレーパンや食パン、ベーグルやドーナッツにいたるまで67品を収載。本格派を目指す人のために。

中国料理小辞典 ピンインからも画数からも引ける

福冨奈津子（辻静雄料理教育研究所）著　四六変型判 384頁　定価2,940円（税込）
中国料理のメニューやレシピに登場する言葉を、素材や調理法など25の単元に分けて解説。中国大陸の簡体字と発音はも
ちろん、広東語での呼び方や香港・台湾で使われる繁体字にも対応。総画数と中国語発音の２種類の索引付き。

使える製菓のフランス語 分類別 逆引き辞典つき
辻製菓専門学校 監修 小阪ひろみ、山崎正也 共著　四六変型判 240頁　定価2,940円（税込）
動作（調理作業）、形体や状態（を表わす用語）、器具、材料、菓子と生地やクリーム、地名などのジャンル別に用語を紹
介した製菓用辞典。レシピ名の書き方、分量表記などについての付録つき。

新版 プロのためのわかりやすい中国料理
松本秀夫＋辻調理師専門学校中国料理研究室著 B5判 352頁 定価5,040円（税込）
中国料理の代表的な調理法を解説し、広東料理のほか、四川、上海などの地方料理も解説。食材、調味料などの知識、
食文化なども解説。料理の特徴、料理名の由来などを加筆。初版1986年。

好評の
既刊専門料理書
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